
 

Unsere Vorspeisen 
 

Consommé vom Erzgebirgsreh 
mit Reh-Dimsum, Silberzwiebeln & Gemüsejulienne 

12 € 
 

Jakobsmuscheln vom Grill 
mit Blumenkohl & Kirschvinaigrette 

18 € 
 

Tatar von heimischer roter Beete 
mit Ziegenkäse, Apfelgel & geräucherten Mandeln 

15 € 
 
 

Unsere Hauptgerichte 
 

Ricotta Ravioli mit roter Beete 
Walnüssen, Clausnitzer Bergkäse & Birne 

25 € 
 

Hallbacher Forellenfilet gebraten 
mit Ackergemüserisotto & Apfelschaumsauce 

28 € 
 

Zweirlei Lamm 
mit Thymian Gnocchi, grünen Bohnen & Portweinjus 

38 € 
 

Brust von der Barbarie Ente 
mit Kürbis, wildem Brokkoli & Brombeerjus 

32 € 
 

Bäckchen vom Eichelschwein in Bärwurzjus geschmort 
mit Püree von heimischen Kartoffeln & eingelegtem Hokkaidokürbis 

29 € 
 

Das Süße zum Schluß 
 

Berghofsorbet 
mit Winzersekt  

9,50 € 

 

Creme Brûlée von Karamell & Limette 
mit geeistem Zitronengras 

15 € 
 

Mohn-Panna-Cotta 
mit Geeister Zwetschge & Baci Panteschi 

15 € 
 

Auswahl an ausgesuchten Käsespezialitäten  
mit Feigensenf & hausgemachtem Früchtebrot 

15 € 
 

 


